La gelateria Aurora ¢ in piazza del municipio

Il gusto torta di pane

fa impazzire i tocesi

La ricetta, elaborata da Gino Ofttone,
ha vinto un premio speciale a novembre

GRAVELLONA TOCE - Vuoi gu-
stare la torta? Prendila in forma di
gelato! Forse ¢ questo il modo mi-
| gliore per rilanciare le prelibatez-
| ze tipiche del territorio: riproporle
rivedute e “corrette”, ovvero in un
genere di cibo differente. La tradi-
| zionale ricetta della torta di pane,
| un fiore all’occhiello dell’econo-
mia domestica, ha acquistato una
| nuova identita grazie al connubio
con la crema, un classico della ge-
| lateria. Elaborata da Gino Ottone,
titolare del bar gelateria Aurora di
Gravellona, che gestisce insieme
ai figli Roberta e Roberto, in con-
correnza interna con la piti semphi-
ce “zuppa inglese”, il gusto “torta
| di pane” si annuncia con un parti-
colare aroma alla scorza di limo-
ne, presente in molte versioni del-
la storica ricetta. Al palato la mi-
stura di un bel color ocra, varie-
gato dai piccoli tranci di torta, ri-
vela la straordinaria miscela degli
ingredienti originari: scorza di li-
mone, uvetta e amaretto. «L’idea
| di produrre il gusto torta di pane &
venuta a mio padre la scorsa estate
- spiega Roberta - che 1’ha elabo-
rata e al termine di diversi tentati-
vi ha raggiunto un risultato che &
piaciuto e ha avuto il premio spe-
ciale della giuria in occasione del
3° Concorso agro-alimentare del
| Vco nel novembre 2009, organiz-
zato dal Rotary club Pallanza-Stre-

sa in collaborazione con la Fonda-
zione Bpn». La meritata targa do-
cumenta sul banco-vendita questo
successo e I’eccellenza del prodot-
to. Il procedimento in parte € tenu-
to segreto, ma negli igienici “poz-
zetti” che contengono i gusti fon-
damentali, quelli che vanno anche
d’inverno, quello della torta di
una volta non manca mai, segno
che i clienti hanno gradito. E per
la primavera c’¢ in frigo qualcosa
di nuovo, bello e fresco: si tratta
della “crema della nonna”, un gu-
sto di gelato inventato a suo tem-
po dalla mamma di Gino: si parte
dal latte zuccherato con scorza di
limone a cui si aggiungono i tuorli
d’uovo... In attesa dei gusti estivi
elaborati dd Roberta, come menta
e salvia e limone e basilico.
Paola Giacoletti

Roberta, figlia di Gino Ottone



