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Eccoil gelat

Erbﬁtﬁr?

al gusto di libri e montagna

. SES : ¥ '|'°
~ GRAVELLONA

si prende per la gola. I prodotti

tipici del Veo saranno filo con-
duttore di LetterAltura. Per questo
un mastro gelataio di Gravellona ha
pensato di rendere omaggio al festi-
val letterario della montagna crean-
do un gelato: «L'idea & dei miei figli,

S e ilibri non bastano, il lettore lo

La storia

Roberto e soprattutto di Roberta, che
ama i libri - dice Gino Ottone, della ge-
lateria bar Aurora - volevamo in qual-
che modo celebrare questo grande
evento culturale che & LietterAltura.
Cosi ho creato un gelato». B’ nato cosi
«ErbAlturay, come I'ha ribattezzato

. Gino Ottone non syelera mai i se-
greti della sua creazione, ma si lascia
sfuggire: «Sono quasi tutte erbe locali,
che coltiviamo tra Gravellona e Santa
Maria Maggiore - dice il mastro gelata-
io - posso dire che uso menta citrata, ci-
tronella, rabarbaro, melissa, timo, er-
ba di San Pietro e erba muraiola. Di pii1
non posso dire». Un sorriso e via a pre-
parare i suoi gelati artigianali che gli

L

ub di Stresa e dalla banca
i Novara per i gelati alla

suoi segreti: «Q 0 prepara i gelati
vuole restare da solo - dicono - possia-
mo soltanto osservare, ma standogli
non troppo vicino per non disturbarey.

11 gelato «ErbAltura», verra pre-
sentato sabato mattina alle 11 a Verba-
nia in piazza San Vittore in occasione
dell'incontro con la blogger Sigrid

" Verbert. Quest’ultima illustrera le ri-

cette del cuoco Francesco Procopio,
vissuto nel Seicento, e parlera natural-
mente di gelato. Un abbinamento per-

La famiglia Ottone
Il padre Gino coni figli Roberto e Roberta

fetto di parole, gusto e territorio. «Let-
terAltura é un grande evento cultura-
le ed & un’occasione straordinaria per
promuovere le eccellenze del nostro
territorio - conclude Roberta Ottone -
credo che tutti debbano sentirsi coin-
volti e fare la propria parte in questa

opera di promozioney.




