Gusto Alla manifestazione nazionale che ha fatto tappa a Milano due gelaterie del Cusio

Se il gelato finisce sul risotto

Con il gusto Pere al Prunent si e distinto Ottone

GRAVELLONA TOCE - Iia-
lia gelato festival € una ma-
nifestazione che si svolge da
qualche anno a Firenze e che
da quest’anno fa tappa anche a
Milano, Torino e Roma. Dalla
nostra provincia hanno parte-
cipato lo scorso 1 e 2 giugno
- con grande onore - Roberto
Ottone dalla gelateria Aurora
di Gravellona e Marco Nin-
ne della gelateria Antica Tor-
re di Pella. I gelatieri prescelti
portano un gusto solo che de-
ve essere originale e innovati-
vo. In ogni tappa (citta) viene
eletto il miglior gelato da par-

te di una giuria di esperti del

settore (composta da gelatieri,
giornalisti, food blogger...), ed
il gusto pit votato da parte del
pubblico. Provate a guardare
su www.gelatofestival.it e...
vedrete che voglia di andarci...
«lo, che ho partecipato con il
gusto Pere al Prunent, men-
tre Ninno con il variegato agli
amaretti - ci racconta Rober-
to Ottone di Gravellona - pur
non avendo vinto, ho avu-

Roberto Ottone a Milano  Risotto con fiori e quenelle di gelato

Carretto 'enjsg'eié'fo a chilometro 0

VERBANIA - Tutto ha avuto inizio cofl I’acquisto di un car-
retto del 1930, ricette esclusive, ma soprattutto il buon latte
prodotto nella nostra zona. Oggi nasce a Verbania il progetto 11
Gelato in collaborazione con La latteria Antigoriana. Abbinera
il gelato ai migliori prodotti di pasticceria locale artigianale.
La distribuzione avverra attraverso dei carretti, e degli Ape
Calessino personalizzati, richiamando storicamente i primi
artigiani del gelato che hanno identificato la nostra infanzia.

to un buon riscontro non so-
lo da parte della gente che lo
ha assaggiato - in 3 giorni ne
ho prodotto circa 200 chili -
ma anche da esperti del setto-
re. Ho inoltre avuto la grande
soddisfazione di essere scelto
per partecipare ad uno show
cooking con il gusto di gela-
to che proponevo. In questo
I’executive chef di galateo e
ricevimenti ha proposto un ri-
sotto mantecato allo zola con
fiori eduli e appunto una que-
nelle del nostro “Pere al Pru-
nent™: un piatto molto apprez-
zato dal pubblico presente». E
conclude Roberto: «Un’espe-
rienza che mi ha arricchito a
livello professionale e perso-
nale e poi, devo dire, mi ha
fatto piacere portare a Mila-
no “un pezzo™ del nostro ter-
ritorio e le eccellenze enoga-
stronomiche che lo distinguo-
no». Lo scorso anno la gela-
teria Aurora fu protagonista al
festival LetterAltura di Verba-
nia.
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